
S A B O Y A  2 1  
R E S T A U R A N T E  

 

M E N Ú  D E L  D Í A  
 

P R I M E R O S  

POCHAS ESTOFADAS CON JAMÓN DE TERUEL Y CONSOMÉ ACLARADO DE PATATA ALAVESA 

PIMIENTO RELLENO DE BACALAO CONFITADO SOBRE CREMA DE ROQUEFORT (4,5,7) 

CARPACCIO DE TOMATE ECOLÓGICO, CREMOSO DE TAPENADE Y AIRE DE QUESO SEMICURADO (7,12) 

BRÓCOLI AL WOK CON FOIE GRAS LAMINADO (8) 

S E G U N D O S  

POLLO MARINADO A LA BARBACOA ACOMPAÑADO DE PATATAS CONFITADAS 

CARRILLERA DE CERDO GUISADA A LA ANTIGUA EN SU JUGO MELOSO 

CHIPIRONES SALTEADOS AL ESTILO PELAYO (2,5) 

FINA LASAÑA DE PESCADO DE LONJA NAPADA CON CREMOSA SALSA DE MARISCO (1,3,4,5) 

P O S T R E S  

TARTA CREMOSA DE PISTACHO TOSTADO (1,3,6,7) 

CREMOSO DE YEMA TOSTADA Y CARAMELO LIGERO (1,3,7) 

MANZANA ASADA LENTAMENTE CON NOTAS ESPECIADAS (13) 

FRUTAS "SABOYA" (SUPLEMENTO 5 €) (1,3,6,7,8,13) 

MEDIO GIN TONIC 

23,00 € / persona 
Incluye agua y servicio de pan – Pan sin gluten (+ 1,50 €) 

Servicio de comidas de miércoles a viernes 

1.Gluten  2.Crustáceos  3.Huevos  4.Pescado  5.Cacahuetes  6.Soja  7.Leche (lactosa)  8.Frutos de cáscara  9.Apio  
10.Mostaza  11.Sésamo  12.Sulfitos  13.Altramuces  14.Moluscos 


