
S A B O Y A  2 1  
R E S T A U R A N T E  

 

M E N U  D U  J O U R  
 

E N T R É E S  

ESCALIVADA DE LÉGUMES ET SON EFFILOCHÉ D'CHICORÉE SAUTÉE À L'AIL (12) 

« MIGAS » DU BERGER (1,3) 

VELOUTÉ DE COURGE BUTTERNUT FUMÉE ET SES COPEAUX DE FOIE GRAS (7,12) 

RAGOÛT DE HARICOTS D'AUTOMNE 

P L A T S  

AGNEAU GRILLÉ ET SES PETITES POMMES DE TERRE 

JARRET DE PORC MIJOTÉ SAUCE ESPAGNOLE 

SÉBASTE FRIT ET SON CRÉMEUX DE POMMES DE TERRE AUX CHAMPIGNONS (4,7) 

DAURADE À L'ORIO ET SON TOUCHE DE BRAISE (4,12) 

D E S S E R T S  

TARTE DE NOTRE ATELIER (1,3,7,12) 

CRÈME DE JAUNE D'ŒUF CARAMÉLISÉE (3,7) 

POMME RÔTIE AU BEURRE 

FRUITS « SABOYA » (SUPPLÉMENT 5 €) (1,3,6,7,8,13) 

DEMI GIN TONIC 

 

23,00 € / personne 
Inclut l’eau, le vin et le service de pain – Pain sans gluten (+ 1,50 €) 

Service du midi du mercredi au vendredi 

1.Gluten  2.Crustacés  3.Œufs  4.Poissons  5.Arachides  6.Soja  7.Lait (lactose)  8.Fruits à coque  9.Céleri  10.Moutarde  11.Sésame  12.Sulfites  
13.Lupin  14.Mollusques 


