
S A B O Y A  2 1  
R E S T A U R A N T E  

 

M E N U  A U  G R A I N  
F O R M U L E  À  P A R T A G E R  

 
 

A M U S E - B O U C H E  D E  B I E N V E N U E  

AMUSE-BOUCHE MAISON AUX PRODUITS DU TERROIR 

• 

À  P A R T A G E R A U  C E N T R E  D E  L A  T A B L E  

VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS DE SAISON (2,4,10,12) 

GYOZAS MIXTES ET LEUR CRÈME MAYOKIMCHI (1,3,7,11,12) 

POMMES BRAVAS « SABOYA 21 » pommes de terre croustillantes et notre sauce brava maison (3,7,12) 

• 

À  C H O I S I R  À  P A R T A G E R  ( P O U R  D E U X  P E R S O N N E S )  

RIZ OU FIDEUÀ (1,3) 

DU “SEÑORITO” (2,4,14) TRADITIONNELLE 
(SANS FRUITS DE MER) 

À LA CECINA DE BŒUF 
(+6€ de supplément) 

• 

P O U R  T E R M I N E R  ( A U  C H O I X )  

DESSERT DE NOTRE ATELIER (1,3,7,8,12) 

DESSERT FRUITÉ THÉMATIQUE « SABOYA » (SUPPLÉMENT 3,50 €) (1,3,7,8,12) 
À demander avant le début du service 

 

25,00 € / personne 
Du mercredi au vendredi 

30,00 € / personne 
Samedi, dimanche et jours fériés 

 

MINIMUM 2 PERSONNES - POUR L'ENSEMBLE DE LA TABLE 
Inclut l’eau et le service de pain – Pain sans gluten (+ 1,50 €) 

Service du midi 

1.Gluten 2.Crustacés 3.Œufs 4.Poissons 5.Arachides 6.Soja 7.Lait (lactose) 8.Fruits à coque 9.Céleri 10.Moutarde 11.Sésame 12.Sulfites 13.Lupin 
14.Mollusques 

TOUT PLAT PEUT ÊTRE ADAPTÉ EN CAS D'INTOLÉRANCE. 
VEUILLEZ EN INFORMER L'ÉQUIPE EN SALLE AVANT LE DÉBUT DU SERVICE. 


