SABOYA 21

MENU DEGUSTATION

EXPERIENCE GASTRONOMIQUE

AFFINES, CREMEUX ET CROUSTILLANTS, ACCOMPAGNES D'UN AIR DE FROMAGE DU MONCAYO (1,3,7)
FLAN DE CHEVREUIL, FOIE GRAS ET CHOCOLAT (7,12)
CEUFS DE SEICHE DE CADIX ACCOMPAGNES D'UN CONSOMME DE RAGOUT DE BERGER (4,12)
PAVE DE SAUMON CONFIT NAPPE D'UNE CREME DASHI AUX CHAMPIGNONS DE SAISON (4)

LINGOT DE JAMBON CUIST EN DEUX CUISSONS AUX CHATAIGNES ANISEES (7,12)

PAIN PERDU INFUSE AU JAUNE D'CEUF FERMIER ET CREMES DE GARNACHA (1,3,7,8,12)
Option alternative : Fruit Saboya (+2 € de supplément) (1,3,5,7,8,12)

45,00 € / personne
POUR L'ENSEMBLE DE LA TABLE
Inclut I'eau et le service de pain — Pain sans gluten (+ 1,50 €)
Samedi, dimanche et jours fériés

1.Gluten 2.Crustacés 3.CEufs 4.Poissons 5.Arachides 6.Soja 7.Lait (lactose) 8.Fruits a coque 9.Céleri 10.Moutarde 11.Sésame
12.Sulfites 13.Lupin 14.Mollusques

TOUT PLAT PEUT ETRE ADAPTE EN CAS D'INTOLERANCE.
VEUILLEZ EN INFORMER L'EQUIPE EN SALLE AVANT LE DEBUT DU SERVICE.



